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A szilva

= A kemenymagu gyuimolcsok kozt az elsoseg a szilvae. A
szilvafak szama az 6sszes tobbi gyimdlcsfa egyuttes
szamat is felulmulta az 1895-6s orszagos 6sszeiras
szerint. A szilvafelek egyetlen, hazank tertiletén oshonos
fajtaja a kokeny, eés valoszint ebbol kialakitott
termesztett valtozata a kdkenyszilva. Kékeny szavunk
torok eredetl es a kek szint jelentod szora megy vissza.
Szilva szavunk szlav eredetl, s ebben szintén kek szint
Lelento szot kereshetiink. A kokenysznva tehat

étszeresen keket jelent, s valoszind, e %y a korabbi
idoben kokenynek nevezett gyumolcsto eltéro, mar
EESE faJta neve lett. 1334-ben emlitik okleveleink
el6szor a Kokenyszilvakerteket, vagyis
Kokenyszilvaerdot.




A szilva

m A szilvafa csak kdzepesre névo fa, konnyen szaporodik
gyokersarjakkal, mint egyes meggyfa]ta ‘gondozast
nem kivan, nem ad nagy arnyékot, eleg béven terem,
kartevokre nem kenyes, ezert kertlt keritésekbe,
mezsgyekbe, kaszalok, szaIIasok kertek szelebe utak
melle, sz0 Bk kdzé és koré is, de Iegnagyobb szammal
folydink mentén az arteres Ilgetekben talaljuk, valosagos
erdoket alkotva: a Drava menten, Szeremsegben,
Szatmarban a Szamos €s Tisza menten a Duna mentén,
valamint hegyvidekek nyirkos volgyelben Erdelyben a
havasok aljan, Moldva folyoi partjan Ilgetekben tajszoval
livadakban. Szamos fajtajat ismerjik, azok szamos helyi
valtozatban jelennek meﬁ A Felso-Tisza €s a Szamos
also, torkolata folotti szakaszanak vidékét egyenesen a
szilva hazajanak neveztek (Luby M. 1939).
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Itt négy fajta szilva él emberemlékezet 6ta vadon.

A kekszilva vagy macskatokd, tulajdonképpen kokenyszilva, alig nagyobb a
gyumolcse, mint a kokenye, de éretten mezédes, aszalasra lekvarnak nem alkalmas,
de kit(ind palinkanak.

A penyigei vagy nemtudomszilva tojasdad alaku, gylimélcse hamvasabb es ketszer
akkora, mint a kékszilvaé, jo lekvarnak és aszalasra is.

A boldogasszonyszilva nagyobb mint a penyigei, gdmbadlyd, setet-veres-kék szind,
boldogasszony napjara (augusztus 15.) érik.

A lotyo vagy fososzilva a szilva- és barackfelek kedvelt vadalanya, tulajdonképpen a
Mirabolan, a Szamos-haton csak palinkanak valo. Ugyanitt felvadkent tartjak szamon
a duranC|t hoszukas gylimolcse izletes, nem magvavald, evésre a legjobb.

A berbencei (valoszinlleg a besztercei névvaltozata) magvavalo, aszalmanynak,
lekvarnak jo. A veresszilva juliusban érik. A fecskeszilva a nemtudomhoz hasonld, de
sarga, €s a paradicsomszilva, mely szinre es alakra kis, gomboly( paradlcsomhoz
hasonl6. Az emlitett, Szamos-haton ismert fajtak magrol kelve stirt bozotot, csirittyat
alkotnak az arterekben toltések mentén a kubikgddrokben, es sokszor csak éppen
felirtjak, vagyis megrltkl’gak hogy egyesek fava novekedhessenek mert a bokorban
kGilbnben nem hoz termest.
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Ugyanezek a fajtak mas és mas neven es helyi valtozatban
elofordulnak az egész orszagban és a magyarsag nyelvteriiletén.

Ilyen volt a nagy duranci (tehat nem magvavalo, mert minden nem
magvavalo szilva és barack duranci, Durazzo — Durres varos,
magyarul Duranca nevebdl, a mai AIbanlaban) és a lészem( szilva
is, melyet Miksa csaszar kért Verancsics Antal esztergomi ersektol a
16. szazadban, és tyuktojas nagysagunak irnak le. A szilva és
kokényszilva nevébdl szamos helynév keletkezett a kézépkorban, ez
is mutatja elterjedtséget: Szilvagy, Szilvas, Kékény, Kokonyos,
Kokénypatak, Kokényszeg stb.

A mi besztercei szilvankat a németek egyszerlien magyar szilvanak
nevezik, bar a 17. szazadban tébb magyar szilvafajtat is emlegetnek
svajci és németorszagi kertekben. Igy irja le Linné is: Prunus
domestica var. hungarica. 1798-ban besztercei vagy vas szilvakent
irja le egy hires gylimélcsész, Leibizer Janos.
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Ennek a beszterceinek valtozata a gdmoéri €s a maramarosi nyakas,
és a cukorszilva, az Alféldon a nyari aszaldszilva.

A besztercei fajta valoszini damaszkuszi eredetli, aszalva
gyogyszerkent jutott el a Romai Birodalomba. A kozepkor VEgen
ujra€ledt keleti kereskedelem ujra behozza Eurdpaba és vele egyiitt
mas nemes szilvafajtakat, melyeket damaszkuszi néven foglaltak
ossze.

A 16. szazadban mar Magyarorszagon is sokat aszalnak kivitelre.
Valdszinl, Beszterce volt az a varos, melynek vidékén nagyobb
mennylsegben termelték és aszaltak illetdleg ahonnan kiszallitottak.
Kiilféldon a damaszkuszi megnevezés helyébe Iépett a magyar
szilva, melyet itthon még damaszkuszinak neveztek, Cordus szerint
a 16. szazad kézepen. Lippay Janos egy szazaddal késBbb | Irja: ,a
besztercei vagy magvavalo kek szilva, oreg, hosszukas, kit az
autorok magyarorszagi szilvanak hinak azert, hogy Magyarorszagon
a legjobb és egészségesebb és édesebb terem”
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Egyebkent orszagszerte a fajtakat elsosorban szin €s
alak szerint neveztek el: feher, kék, sarga, voros, zold
(rlnglo is), datolya, horgas (magu), hOSSZI macskatoku
kokeny, ettos 6monyu vagy loszemu (kek és sarga),

tojas, cseresznye, nyakas.

Szarmazas szerint: besztercei, bodi, beregi, csanadi,
durancai, durancai, erdélyi, gaJdelll gomori, ungi, uri.

Hasznalat és mas tulajdonsag szerint: aszalo, husos,
magbavalo, lotyo, kutya, dobzo vagy dobzodo hldeglelo
vagy fosoka pisa, potyo. Az utobbiak mind a kénnyen
hasmenest okoz6 sarga kokényszilvara vonatkoznak.

Erési id6 szerint: boldogasszonyi, blza, augusztusi,
margitas, szentjanos szilva.




Szilva fajtak

Althan ringlo

Augusztus koézepén érik.

A nagy gyimolcsok kissé lapitott
omb alakuak, rézsaszines lila
edoszinnel borltottak erosen

hamvasak.

A husa narancssarga, nagyon

leves, édes-savany as zamatos,

magvavalo

Folyamatosan eérik. Friss

fogyasztasra és befozésre is

alkalmas.

Meglehetosen eros novekedésd,

nedves, meleg talajt kedvel.

Onmeddd viragai kozépkoran

nyilnak.

Lejobb porzofaja a 'Stanley'

szilva.




Szilva fajtak

Stanley

,fA vilagon az egyik legelterjedtebb
ajta. o )
Augusztus vegen-szeptember elejen
erik. Korai szinezodese miatt gyakran
mar augusztus kozepen szdretelik.
Minden iranyu felhasznalasra alkalmas.

K6zépnagy vagy nagy méretd,
megnyult gylimolcsei gyakran
asszimmetrikusak. R
Tomege 30 es 40 gr. kozotti, atmeroje
atlagosan 34 mm.

Héja sotétkék, erosen hamvas. Husa
zoldessarga, kissé zamatos.
Ontermékenydilo viragai késon nyilnak.
Koran termore fordul, rendszeresen és
igen bOven terem. Viragrigyei a téli
hidegeket jol tdrik.




Szilva fajtak

Besztercei

GyUmolcse szeptember ele{etol
szeptember vegeig szliretelheto.
Kivalo ize eés magas beltartalmi érteke
miatt minden célra megfelel.

Jellegzetes aprd, megnyult
gyumolcsoket nevel. Tomege 18-22
gr., atmeroje 28-30 mm kozotti.
He]a sotetkek és hamvas. Husa
kemeény, sarga, magvavalo. Magas
cukor- és savtartalma kivalo izt
biztosit.

Késon nyilo viragai nagyreszben
ontermékenyulok, Keson fordul
termore. Botermo, de szakaszossagra
hajlamos. Szaraz termohelyen a
termések hullasa fokozadik.



Szilva fajtak

Besztercei szilva:

Igen régi, azsiai eredetl fajta. Elsd hazai emlitése 1522-bdl vald. Beszterceinek csak
itthon nevezzuk a kulféld Magyar szilvanak tisztelte. Erési ideje szeptember hava.
GyUmolcse Jokora nagy, tojasdadalaku. Szine sotétkék, hamvas. Teljesen magvavalo.
Husa sarga. Kitno izli, zamatos s magas cukortartalommal bir. Kivald csemege-,
haztartasi és piacos gyumolcs

A beldle készult aszalvany, lekvar €s szilvorium vilagszerte keresett arut kepez.

Faja mérsekelt ndvekedésl, késon fordul termore. Felfele téro, kup alaku koronat
nevel. Az er6s metszést nem szereti. Ontermékeny, a neki valo helyen rendesen és
boven termo. A kelloen n?élrkos kotott talajt kedveli. Szaraz, laza talajban csak
egymast kdvetd esos években terem eleget.

Hazi szilvanak, Boszniai szilvanak, Berzencei szilvanak, Magvavalo szilvanak és HosszU
szilvanak is nevezik.

Nem magvakrol, sem pedig gyokersarjakrol, hanem oltas utjan szaporitando. Eppen a
magvetes es gyokersar;akrol tortént szaporltas miatt sokféle elkorcsosult, aprobb
szeml, maghoz tapado husu valtozata van. Ezért csak a fajtajelleget mutato szep
nagy gyumolcsu ertékes beltartalmd gylimdlcsot termd fajta fajat szabadna oltas
utjan tovabb szaporitani (Horn).



Szilva fajtak

Bluefre

Augusztus vegén, szeptember elejen
érik. Elsésorban friss ogyasztasra
alkalmas, de aszalvany keszitésere is
megfelelo

Igen nagy 45-60 gr. témegt, 40-44
mm atmergjd, kisse megnyult
gyumolcsei reszaranytalanok Héja
sotetkek, erdsen hamvas. Husa sarga,
ledus, kozepes konzisztenciaju, eretten
kellemes iz4, magvavalo.

Novekedesi erelye kdzepes, terebélyes,

ritka koronat nevel. Korona]a a

'Stanley’ fajtanal 30 %-kal kisebb.

Viragai 6ntermékenyulok, de
ollenaddval tarsitva terméshozasa
iztonsagosabb.




Szilva fajtak

Cacansca lepotica

Jdlius végeén- aucl;lusztus elején a 'Stanley’
elott 1 hona pal érik. Gylimdlcsei
elsGsorban friss fogyasztasra alkalmasak, de
bef6tt- és aszalvanykészitésre is
megfelelek.

Rendszerint nagy méret(, a gylimélcsok
tébbsége 35-40 mm-es méret ategdriaba
esik, az atlagos évjarattdl fiiggéen 30 és 43
gr. kdzott valtozik.
Alakja kissé megnyult, lekerekitett. Héja
sotétkék, erdsen hamvas. Hidsa az érés
kezdetén kemény, z6ldessarga, magvavald.
Fiatalon erdteljesen fejlddik, ritka koronat
nevel, koran berakddik révid
termovesszokkel Novekedése a

% mértékl terméesberakddas miatt hamar
ledllhat, és végiil faja

kicsi-kézepes méretli marad.

Részben ontermékenydild, a biztonsagos
terméshozas érdekében poIIenadovaI
érdemes telepiteni. Koran termére fordul,
bdven és rendszeresen terem.

Koran érd, tetszetds gylimdlcsei és
termokepesse e miatt gazdasagosan
termeszthetd fajta.




Szilva fajtak

Cacansca rodna

A 'Stanley’ es 'Besztercei'
keresztezésével allitottak elo.
Augusztus masodik felében a
'stanley’ elott 10 nappal érik, friss
fogyasztasra és fel olgozasra iS
alkalmas.

25-30 gr. témegt, 32 mm
atméroj, megnyult Eyumolcsu.
Héja eretten sctetkek, hamvas.
Husa kemeény, sar Iedus
magvavalo. Ize ke Iemes édes.

Kdzépiddben nyilo viragai jol
ontermékenytiloek. Koran termore
fordul és boven terem.

Faja fiatalon eroteljesen felfelé
novekszik. Termokorban kézepes
stirliségll faval rendelkezik.




Szilva fajtak

President

Erési ido: augusztus vege -
szeptember eleje
Gyumolcse nagy 45-55 g.
atlagtomegu, atmeroje 40 mm.
Husa sarga, kemény,
magvavalo.

Koran termore fordul
rendszeresen boven terem.
Késon ero, jol tarolhato,
tetszetos gyumolcsei friss

gyumdlcskent jol értékesithetd.
Telepitesre javasolt fajta.

Porzofai: Cacanska lepotica,
Stanley, Bluefre, Debreceni
muskotaly




Szilva fajtak

Ageni (Azseni) szilva:
Augusztus masodik feletol szeptember kdzepeig €erik. A Besztercei szilva nagysagahoz
és alakjahoz hasonlo, de valamivel karcsubb gyumdlcse kivaloan elsorendi csemege,

If)IaCI €s gazdasagi mindsegul. Igen magas cukortartalma miatt aszalasra és
kvarfozésre a legkivaldbban hasznalhato.

Heéja vekony, kénnyen hamlo, vernyeges violaszinben jatszo. Erés hamva
szlrkésibolyas szinu. Husa sarga a zoldnek némi arnyalataval, igen édes (a
legédesebb szilva), olvado keIIemes gyengén illatos, zamatos, kevés vagy semmi
savanyusaggal. Magva aranylag klcsmy

Faja egeszséges, edzett, teleinket jol birja, eroteljes névekedest, gula alaku koronat
nevelo. Kedveli a meszes, kisse nyirkos taIaJt Megkivanja a szaraz éghajlatot, mert
parateltebb, nyirkosabb é hajlat alatt, arnyekos fekvesben vékony heju gylimdlcsei
meég éréstk el6tt a fan rothadnak. KlfeJezetten szaraz éghajlatu helyre valo, ahol a
Besztercei szilvat minden tekintetben és elénydsen potolja.

A legjobb, legédesebb lekvar fozhetd beldle, bar sokak szerint hibaja, hogy piros-eres
hisa miatt a belOle késziilt lekvarnak aII|toIag nincs olyan szép szine, mint a
Besztercei szilvabdl késziilt lekvaré.

Francigorszagban igen nagy mennyiségben termesztik, s ott a legjobb hamozott
aszalvanyokat is ebbol készitik.




Szilva fajtak

m Besztercei muskotalyszilva:
Hazankban ismeretlen helyen, ismeretlen kériilmények
kdzott allott elo.
Gylumolcse szinre, alakra €s mindenféle
hasznalhatdsagara egyezik a Besztercei szilvaval, de
kitino, muskotalyos-bazsalikomos aromajaval azt
felllmulja. Ezért mint csemege- €s lekvarszilva amannal
jobb. Erési ideje szeptemberben kdzepe.

m Faja, termekenysége, kivanalmai egyeznek a Besztercei
szilvafaéval. Talan koronaja kicsit szétterlilobb, szemben
a Besztercei szilva ovalis koronaformajaval. Hazankbol
terjedt el a kilféldén. Bazsalikom szilvanak is mondjak.




Szilva fajtak

m Debreceni muskotaly
Ismeretlen fajta magvetésebol Paczelt J. allitotta
elo. Gyimodlcse kdzepesen nagy meretd,
hamvas-barnas(sotetlilas)-piros. Husa
aranysarga, lédus, finoman muskotalyos izU.
Szeptember kozepen érik.

m Faja nagy, s(r(, felallé koronat nevel. Onmeddé.
A sarka-virusra kozepesen a polisztigmas

evelfoltossagra meglehetosen erzekeny.

| eginkabb frissen fogyﬁasztva aszalvanynak és

nazi befozesre ajanlja




Szilva fajtak

m GOmOori nyakasszilva:
Hazai eredett, Gomorbol szarmazik. Augusztus végen, szeptember
elején érik. Elsorendu csemege es haztartasi minoségu. Nagysagra a
Besztercei szilvahoz hasonld. Alakja szabalytalan tojas-alaku, szaras
végen nyakasan 6sszehuzodott. Héja elég vastag, szivos, értevel
lehlizhato, csaknem kékes fekete. Hamva elég surd, vilagoskek.
Husa zoldessarga, finom, témétt, leve bd, igen cukros, a jo
Besztercei szilvahoz hasonld. Magvavald. Magva kicsiny.

Faja eroteljes ndvekedésl, igen edzett, koran és boven termd.
Szellos, elegge nagy koronat nevel. Mindenutt jol diszlik, de a
kotott, termekeny, kelloen nyirkos foldben terem legszebb
gyumolcsot, mely megertével is nehezen hull le a fajarol.




Szilva fajtak

m OQlasz kékszilva:
Erik szeptember elejetol kézepe tajaig. Elsorendii csemege, piaci €s
gazdasagi fajta. Nagy vagy legalabb kézepes nagysagu.
Hasonlit a Besztercei szilvahoz. Bore finom, vékony, hamozhato,
feketés-kek szind, hamva surl, kékszind. Husa z6ldessarga, magva
kordl gyakran voroses erekkel atszott magvavalo, tométt, kellemes
édes-borizl, néha kissé illatos. Esos idében sem repede2|k

Faja mas fajtaktol hatarozottan eliito nagy leveleket nevel. Kisse
lassu, gyengébb ndvekedésti, edzett, nem olyan boven termo, mint
a Besztercel szilva. Koronaja szabalytalanul szétter(ilo. Kissé nylrkos
talajt, nem tul meleg éghajlatot szeret. Viragjai a kesei fagyoktol
sokat szenvednek. Ezért vedettebb helyet kivan.

Fellenberg szilvanak, Svajci szilvanak, Olasz szilvanak is nevezik.
Amerikaban mindenféle tomegben termesztik. Aszalasra is kit(ind




Szilva fajtak

Spath Anna (Anna Spath): ”” ) ,

Nemetorszagbol szarmazik. Ezen kituno szilvaujdonsagot Spath berlini faiskola tulajdonos nyerte
magrol s neje neverol keresztelte el. Alféldinkon szeptember elso feleben erik, huvosebb tajakon
erese oktoberig is eltart. R ) , o ,
Klil)'(z?pnag}i, gyakran jokora nagy, elsorendu gyumdlcsei ugy haztartasi celokra, mint eladasra igen
alkalmasak.

A gyimélcs alakja tojasdad-gémbalaki. Z6me tdbbnyire a kézEptajra, de gyakran alabb hegye
fele is esik, honnet szara fele kisse 6sszebb huzodva boltozodik, mintsem hegye fele, mindket
sarkanal kisseé belapitott veget alkot. Szara rovides vagy kozephosszu, eleg vekony, csupasz,
inkabb vagy kevesbe rozsdafoltos, kisse szuk es mely Uregcsebe mintegy eroszakosan benyomott,
mely Gregcse karimg{'a a vaganyos oldal fele rendszerint behajlast mutat. Bore vekony, eleg
szivos, a gyumolcsrol annak ertevel jol lehamozhato, eleinte pirosbarna, ertevel csaknem feketes
vagy- kekesbarna, apro sarga Bonto kal behintett, itt-ott meg finom vékony, sar as vonalkakkal
is cifrazott, neha Kisebb-nagyobb rozsdafoltok is talalkoznak feldleten. Hamva ritkas, kekes. Husa
sargaszOld vagy zoldessarga, finom; sugaras, tométt, vagyis csaknem oly husos, mint a
besztercei szilva, leve bo, igen cukros, csak alig eszreveheto Kenged savannyal emelt, igen
kellemes fuszeres 1zu. Magva, mely husatol tobbnyire jol elvalik, a gyimolcs nagysagahoz merve
kicsinynek mondhato, kerulekes, szaras vegen hirtelen elkeskenyedo csucsban vegzodik.
Hegyenel csaknem kerekdedvegu, de rendszerint egy rovidke, igen szuros hegyecske szokott
kiallni belole, ket oldala csak kevesse duzzadt es kisse rancos hata eleg szeles, csaknem
tompataréjos, =~ o - , . s

Faja bujanovesu, egeszseges, edzett, koran es boven terem, rézsut felfele torekvo agaival
terebelyes koronat alkot. Gylmolcsei jol alljak helylket a fan. Minden alakra nevelheto es minden
alanyon jol diszlik.




Szilva fajtak

m Veres szilva:
Neve mar egy 16. szazadi szojegyzékben is szerepel Fabricius
Balazsnal. Szarmazasa ismeretlen.
Augusztus kozeFe vegén érik. Nagysaga kdzepesnél nagyobb. Alakja
hosszas gémboélyded, szaras végenél kisse 6sszehuzodik. Szine
kékesvoros, vagy sotetkekes -vOros, sziirkes pontozatl, hamva
vilagoskek. BeIseJe aranysarga, Iagy, kissé parazs husu de lédus,
magvatol nehezen valik el. Magja hosszukas, keskeny és hng
Koraisaga miatt igen jo piaci €s gazdasagi, feldolgozasra alkalmas
mindsegtl gyumolcs.
Faja ercteljes ndvekedésl, talajban nem valogat, az Alféldén is bo
termést ad.
Ungi veres szilvanak is nevezik.
Suranyi Dezso (1988) Vords szilva néven az Alféldon igen elterjedt,
boven termo, talajokban nem valogatos fajtat emlit, melynek alakja
tojasdad, termése magvavalo (1), husa aranysarga, Iedus ize nem
fliszeres, héja pedig voroses, V|Iagoskek hamvi. Az 6 altala emlitett
fajta masik neve: Magvavalo szilva.




Osi gyiimolcsfajtak

= Aimafajtak

m Batul, Borizl alma, Boralma, Flizalma vagy
Orbai nagy, Janycsocsu, Kenézi piros,
Mohos alma, Nemes Sovari, Nyari buzas,
Nyari fehér eédes, Piros ciganyalma,
Pogacsa alma, Sargaedes, Sarga kormos,
Szikkesalma, Tehen alma, Torok Balint,
Z0ld kormos, Darazsedes.




Viragzo alma

——







Osi gyiimolcsfajtak

m Kortefajtak

m Arpéval érd, Blzaval érd, Eperrel érg,

Citromkorte, Kalman
Kozma korte, Pirosbé
Vilmoscsaszar, Zabba

kOrte, Mez korte,
U, Ruddal éro,

éro korte.
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Osi gyiimolcsfajtak

= Meggyfajtak

m Ciganymeggy, Halyogmeggy, Voros
meggy (a Tisza artereben)







Osi gyiimdlcsfajtak

Diofajtak

A Tiszahat diotermesztésérol az elso irasos adat a 16. szazadbol
maradt fenn; mely szerint a "Tiszahatrdl tutajon a tokaji piacra
szallitott 8 kébdl didt Krakkdba”.

A diofajtak kozil honos:

Fas dio: mely apro szemi, nehezen feltorheto volt, melynek
nagyobb volt a haja mint a bele.

Milotai: meI?/ kerek szemd, botermo vékony héju, kénnyen
feltdrheto volt. * Papirhéju: mely igen bétermd, ha megeérett
szinte magatol IehuIIott a aroI és az ujjak szoritasara is 6sszetort a

héja.
Tokos dio: igen nagyszeml, még egyszer akkora, mint a milotai,
igen izletes fajta volt.

Tiszacseécsei dio.







Osi gyiimolcsfajtak

Somfajtak

HUsos som termeése

Valamikor ebbdl is 10-14 fajtat tartottak szamon, a Tur mellékén,
Turistvandi kérnyekén peldaul 2 fajtajat |smertek az egyik klsebb és
savanyubb szemu volt, a masik nagyszem, kevésbé savanyu som volt,
melybdl a helylek Ievest lekvart foztek.

Sombol mara CsaszIo hataraban talalhato a leghiresebb; ?yumolcsre sulyra
és mennyiségre is a legjobb, s nem igényesebb a tobbiné

A csaszléi somfa talan Europa legéregebb husos somfaja. Ez a som a
valésagban nem igazan fa, hanem egy oriasi meéretlre nott bokor, mely 7
méter magas, €s koronaJa atméroje 8 méter.

A sok viszontagsagot megért, 6reg somfa CsaszIo, Palotakert duloben
talalhato, valdszintleg az egykori kastélyt 6vezo kertek fainak egyik
megmaradt példanya lehet, és a fa mar a kastélypark telepitese elott tobb
szaz évvel is itt allhatott.
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Gyiimolcsfeldolgozas

m A Tisza, Szamos és Tur artereiben termett gyliimolcsot a
kdrnyek lakossaga tobbféle formaban hasznalta fel. A
szilvabol és mas gyimolcsoket legfokepp nyersen
fogyasztottak, de készitettek belole habart levest is, mely
killondsen hidegen kituno étel volt. Azonban legfoképpen
lekvarnak hasznaltak fel. A szilvalekvart peldaul kenyérre
kenve foleg a gyermekeknek, vagy a kifozott tésztara
(mocskoslaska), palacsintakhoz, buktakhoz hasznaltak

fel.

A hullo, ertéktelenebb gytimolcsbol pedig palinkat foztek.
A palinkafozées regente nagyrészt hazilag tortent.
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Lekvarfozes

m A lekvar neve és elso irasos feljegyzése a XIV.sz.-bal.

m A Szatmarban és Beregben termelt gyiimolcs, foleg a
szilva nagy réeszét lekvarnak dolgoztak fel. A lekvarfozeés
altalaban szeptemberben kezdodott, ekkorra mar puha,
és szep hamvas volt a nemtudom szilva. Ilyenkor,
kora 0sszel, ha esténként vegigment az ember a kdrnyek
falvain, mindentnnen a cibere jellegzetes, kellemes
illata erzodott. A lekvarfozes a kornyek falvainak
életében egy szorakoztato tarsas munka volt, melynél
altalaban nagyszamu fiatal is 6sszegydlt.




Aszalas

A farol leszedett vagy levert gyimolcsot
hazilag készlilt, 60x80 cm-es, hosszanti
oldalai egy-egy deszkalap, fuzfavesszobol
fontaszalokasokra teritettek kordlbelll
kétujnyi vastagsagban az aszalando
gylimolcsot: szilvat, szeletelt almat,
meggyet, kortet, somot. De a kiilonféle
gylimolcsot - mas-mas éeréesidejiik miatt -
nem egyidejlleg aszaltak.




Palinka

A palinka az erjesztett gylimolcsok leparlasaval keszilo gyimélcsparlatok
egy hagyomanyos, magyar fajtaja, kiveve a legtébbszor szintén a palinkak
kdzé sorolt torkolypalin at mely torkolvparlat A palinka, térkélypalinka, és
blzonyos helyi valtozataik eurdopai unios eredetvedettseget élveznek: a
spalinka” elnevezest csak Ma% yarorszag es négy osztrak tartomany
hasznalhatja. A Romaniaban fozott hasonld gylimolcsparlatok Palinca néven
hozhatok forgalomba.[1]

Leggyakoribb alapanyaga a szilva, a korte, az alma, a kajszibarack, a
cseresznye, a szolotorkoly és az eper, de barmllyen Magyarorszagon
termett gyumolcsbol (az osztrak tartomanyokban csak helyi
kajszibarackbol[1]) késziilhet.

Csalk akzok a termékek nevezhetok palinkanak, illetve torkélypalinkanak,
melye

Magyarorszagon termett qyiimalcsbol, illetve szolotorkolybol késziilnek

100%-0s gyuimdlcstartalmuak, azaz sem egyéb alkoholt, sem pedig szinezo-
, Izesito- vagy édesitoanyagot nem tartalmaznak.

m|n|mum 37,5%-0s alkoholfokkal rendelkeznek




m Moricz Zsigmond Szamar szilotte azt
vallotta: ,, A kenetlen szekeér is csikorog, a
locsolatlan gegéen pedig nem jon ki a bolcs
ige!”

m Tisztelt hallgatosag!
m Bolcselkedjunk!




m K6szonom megtisztelo figyelmiket!

m Dr. Cservenyak Laszlo PhD.

m etnografus muizeumigazgato
m Szatmari Muzeum Matészalka




Viszontlatasra!




