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Lekvár főzés, tartósítás
nagy múltra tekint vissza.

A perzsák naspolyát, görögök birsalmát tettek 
el  mézzel. Az ókori Rómában is a birsalma 
volt a legkedveltebb gyümölcs erre a célra.
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Lekvár főzés eszközei:
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Főző alkalmatosságok:

� Üstök

� Fazekak

� Tepsi

� Elektromos, háztartási gépek

� Nagyüzemi vízköpenyes üstök



Üstök

� Hagyományos üstök
Kézzel kavarós

Elektromos kavarós

� Modernizált üstök, főző edények
Háztartási eszközök
Nagyüzemi eszközök





















Rézüst árak

Befolyásoló tényező:

� Réz világpiaci ára

� Mester szaktudása

� Üst mérete

� Alku lehetősége

� Szállítási költségek
Új üst ára, literenként 1850-2500 Ft között van.



















KKööszszöönnööm a m a 
figyelmet!figyelmet!


